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SUMMARY

PERENCANAAN LEMARI PENGERING BERDASARKAN PROFIL MEDAN
KECEPATAN DAN TEMPERATUR UNTUK MENDAPATKAN HASIL
PENGERINGAN YANG HOMOGEN

DESIGN OF DRYING CHAMBER ACCORDING TO THE VELOCITY FIELD PROFILE AND TEMPERATURE
FOR GETTING HOMOGEN DRYING RESULT

Created by Maulana, Deddy
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Description :

Salah satu parameter yang harus dipertimbangkan dalam perancangan lemari pengering ikan adalah kualitas dari hasil
pengeringan. Kualitas hasil pengeringan di dalam lemari pengeringan tergantung pada kadar air akhir. Pada pengeringan
ikan teri mambang, temperatur pengeringan berkisar antara S0A°C - 55A°C. Ikan yang akan dikeringkan di dalam ruang
pengeringan ditempatkan pada rak-rak ikan. Susunan rak-rak ikan dapat mempengaruhi distribusi aliran udara pengering
di dalam ruang pengeringan, sehingga akan mempengaruhi lgju pengeringan dan kadar air akhir ikan. Untuk dapat
membantu dalam memvisualisaikan distribusi temperatur dan kecepatan udara pengering di dalam lemari pengering
maka digunakanlah software fluent versi 6.2. Hasil dari visualisas software fluent versi 6.2 akan digunakan sebagai
dasar pertimbangan perancangan. Variabel yang diteliti adalah susunan rak pengeringan yang berupa staggered dan
align, kecepatan exhaust fan akan divariasikan menjadi 2 kecepatan yaitu besar dan kecil, dan jarak antara rak
divariasikan 4 cm, 6 cm, dan 8 cm. Kadar air akhir pada susunan allign jarak pitch 6 cm adalah 19 % dan kadar air akhir
pada susunan staggered jarak pitch 8 cm adalah 24 %. Laju penguapan rata &€ rata susunan allign jarak pitch 6 cm
adalah 0,16 x 10-4 kg/s dan laju penguapan rata & rata susunan staggered jarak pitch 8 cm adalah 0,14 x 10-4 kg/s.
Effisiens pengeringan rata &€ rata untuk jarak pitch 4 cm adalah 55 %, untuk jarak pitch 6 cm adalah 49 %, dan untuk
jarak pitch 8 cm adalah 52 %.

Description Alt:

One of parameters that must be considered in fish drying chamber design is depend on quality of drying result. It is
depend on final moisture content of fish. The drying temperatures in the fish drying process are between 50A°C -
55A°C. The fish that will be dried in the drying chamber placed at fish trays. The configuration of fish trays can
influence the drying air flow distribution in the drying chamber. So it will influence the drying rate and final moisture
content of fish. For helping to visualize the temperature distribution and drying air velocity in the drying chamber used
fluent software version 6.2. the results of fluent software version 6.2 visualization are used as basic design. The research
variables are configuration of fish tray that are staggered and align, the variation of exhaust fan speed are high and low
speed, and the pitch distance between trays are 4 cm, 6 cm, and 8 cm. The final moisture content at align configuration
with pitch distance 6 cm is 19 % and at staggered configuration with pitch distance 8 cm is 24 %. Average drying rate at
align configuration with pitch distance 6 cm is 0,16 x 10-4 kg/s and at staggered configuration with pitch distance 8 cm
is 14 x 10-4 kg/s. the average drying efficiency at pitch distance 4 cm is 55 %, pitch distance 6 cm 49 %, and pitch
distance 8 cm is 52 %.
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